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Formule midi ...

Entrée + Plat + Dessert du (undi au vendredi de 11h30 a 14h30

Entrées

Ratatouille, chévre fmis & toasts ‘Poujaumn -14 €
Coeur de sucrine, parmesan & noix de Pécan, vinaigrette fagon César - 15 €
Tomate “Jouno”, oeuf mollet bio, émulsion de burrata aux herbes fmicﬁes -16 €
Oeufs mimosa & truﬁe d'été - 18 €
Tartare de thon rouge e’}n’cé, avocat & mangue - 24 €
6 gros escargots de Bourgogne sauvages «Maison de [’escargot» -23€
Ceviche de bar, marinade coco, menthe & citron - 21 €
Car}oaccio de sériole couronnée, vinaigrette yuzu & yicﬁfes de radis - 18 €
Foie gras maison a la truﬂ:e Méfanosyorum, cﬁutney de fruits & gmines de moutarde - 34 €
Caviar Oscietre ’Uruguay 20g, blinis & créme J”_Jsigny - 68€

Avocat & sésame, chair de crabe royaf, gamﬁas & sauce w’erge (ill }oarmger) -34 €

Plats

Risotto aux truﬁes dété & Méfanosyomm -34 €
Saumon en carpaccio moutarde jaune, miel et sumac, salade & pommes de terre mitrailles - 32 €
Sole de petit bateau fagon meuniére, purée de pommes de terre & beurre blanc - 69 €
Filet de rouget, fenoui( fmis & conﬂt, sauce w’erge -33€

‘Magret de canard, yurée de patates douces & sauce a [’omnge -34 €

Cotelettes (f’agneau, confit cf’oignons & purée de pommes de terre, carottes Vicﬁy & jus aux é}n’ces -42€

Chateaubriand (On’gine France)(Simmental) 2 50gr, sauce aux poivres Sarawak et Penja, fm’tes maison - 46 €

Tartare de veau au couteau, yer[es de truﬁe, frites maison, salade de pousses - 38 €

Linguine & asperges truﬁées, }Jerﬁes de truﬁe - 36 € Avec caviar Oscietre 52 €

<

‘A ?armger

(Pour 2 }Jersonnes)

Poulet entier fermier au beurre de truﬁ(e, pommes de terre mitrailles conﬂtes au jus - 79 €

Céte de ‘Bceuf Simmental (ﬂg?) 1,1 Eg, fm’tes maison, salade de _pousses

sauce gmncf—mére et sauce}aoiwe- 125 €

Garnitures

Salade cﬁe}aousses -7 €
Purée de pommes de terre / truﬁ(ée -7 € / 14 €
Pommes fm’tes -8¢€
Légumes de saison - 8 €
Pommes de terre mitrailles - 10 €

Suy}a(ément Mayonnaise T mﬁ(ée -4 €

‘F romages

Fromages aﬁ(inés par Jean-Yves Bordier - 16 €
Camembert truﬁ(é -15 €

Crottin de chévre au tﬁym & romarin, mariné par nos soins - 12 €

‘Desserts

Créme brulée, Vanille Bourbon - 14 €
Tartelette citron Yuzu - 16 €
Meelleux au chocolat Valrhona - 17 €
Riz au lait & fraises Anais - 14 €
CBriocﬁe}aenfue & caramel beurre salé - 18 €
Tartelette chocolat noir & f[eur de sel - 15 €

Créme glacée maison a la truffe, diamant de chocolat «Valhronas - 19 €

« Léclat de Chez Julien » Fruits rouges, meringue & créme vanille - 32 € (c‘l}mrtager)

gfaces et sorbets maison «Chez Juliens - 12 € (3 Jamfums)
(cﬁocofat, vanille, caramel, Joistacﬁe, fmmﬁoise, citron, mangue)
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