
« M a i s o n  C h a p o n »  

fo n d é e  e n  1 7 8 0

�magnac
4 cl

Bordeneuve VSOP - 14 €

Charron 1992 - 40 €

Calvados
4 cl

Christian Drouin XO - 25 €

Christian Drouin 1994 - 50 €

Cognac
4 cl

Hennessy VS - 15 €

Hennessy XO - 35 €

Martel XO - 50 €

Louis XIII - 60 €/cl

Vodka
4 cl

Ketel One - 12 €

Ciroc - 14 €

Belvedere - 16 €

Rhum
4 cl

Bacardi carta oro - 12 €

Diplomatico - 12 €

Don Papa Baroko - 15 €

Eminente 3 ans - 15 €

Santa Teresa 1796 - 18 €

Zacapa 23 ans - 18 €

Facundo Eximo - 18 €

Gin
4 cl

Tanqueray - 14 €

Hendrick’s - 15 €

Citadelle (français) - 15 €

Bombay Saphire - 15 €

Monkey 47 - 18 €

Whisky
4 cl

Jameson - 12 €

Bulleit bourbon 10 ans - 13 €

Bellevoye - 14 €

Johnnie Walker Black Label - 14 €

Talisker port Ruighe - 15 €

Cardhu 12 ans - 16 €

Nikka Barrel - 16 €

Oban 14 ans - 17 €

Lagavulin 16 ans - 24 €

Aberfeldy 12/21 ans - 15/38 €

Blue Label - 50 €

Tous les whiskies peuvent 

être préparés en Old Fashioned.

Digestifs
4 cl

Limoncello Costa d’Amalfi IGP - 12 € 

Sambuca - 11€

Fernet Branca - 11 €

Amare�o - 11 €

Get 27/31 - 11 €

Belvedere Dir� Brew - 13 €

Vieille prune - 14 €

Eau de vie framboise/poire/mirabelle - 14 €

Grappa Sarpa di Poli  - 16 €

Bailey’s - 11 €

Absinthe - 12 €

Tequila
4 cl

Volcan de Mi Tierra - 13 €

Casimogos Blancos - 15 €

Casamigos Mezcal Joven - 16 €

Patrón Silver - 18 €

Don Julio Reposado  - 12 €

Clase Azul Reposado - 38 €

Don Julio 4cl 1942 - 48€



  

 

Apéritif
Ricard 4cl - 9 €

Martini (blanc ou rouge ) - 9 €
Kir 12cl - 12 €

Spritz 
(Aperol, Campari, Saint-Germain, Limoncello) - 16 €

Kir royale 12cl - 19 €

Boissons Fraîches
Evian 50cl - 6 € / 75cl - 9 €

San Pellegrino 50cl - 6€
Châteldon 75cl - 10 €

Perrier 33cl - 6 €
Coca Cola / Zéro 33cl - 7 €

Orangina 25cl / Limonade artisanale Lorina 33cl - 7 €
Orange/Citron/Pamplemousse - 8 €

Caféterie
Café express/serré/allongé - 4 €

Café noise�e - 4,5 €
Double express/serré/allongé - 8 €

Café Crème - 8 €
Cappucino - 8 €

Chocolat chaud - 8 €
Chocolat chaud/Café Viennois - 10 €

    �é mariage frères - 7 €
Earl Grey, Darjeeling, Marco Polo,

Jasmin Mandarin, Vanille Bourbon, �é vert Fuji Yama,

Casablanca, Rouge métis, �é blanc à la rose, 

Empereur Chen Nung, Dream Tea, Ceylan

    Infusion mariage frères - 7 €
Camomille, Verveine, Menthe poivrée, Tilleul

Desserts
Crème brûlée, Vanille Bourbon - 14 €

Tartele�e citron Yuzu - 16 €

Mælleux au chocolat « Valrhona » - 18 €

Coupe glacée noise�es, financier matcha - 19€

Brioche perdue et caramel beurre salé - 18 €

Cheesecake à la framboises - 15 €

Crème glacée maison à la truffe, diamant de chocolat « Valrhona » - 19 € 

« L’éclat de Chez Julien » fruits rouges, meringue et crème vanille - 38 € (à partager)

Glaces et sorbets maison «Chez Julien» - 14 € (3 parfums)
(chocolat, vanille, caramel, framboise, citron, mangue))

Bieres
Corona (33cl) - 8 €

Artisanal de l’île Saint Louis IPA (33cl) - 9 €

Heineken (33cl) - 9 €

Heineken sans alcool  (33cl) - 9 €

Champagnes
12 cl

Deutz brut - 19 € 

Deutz rosé - 24 €

Ruinart blanc de blanc - 33 € 

Cocktails
Signatures

20€

“Cocktail du Chef ”
Équilbré, acide, puissant 

Liqueur à la truffe 2cl, Liqueur 43 3cl, 
Mezcal Casamigos 3cl, fleur de sureau, 

vanille, citron jaune

“Le Français”
Équilibré, herbacé, puissant 

Cognac Hennessy VS 4cl, Cointreau 2cl,
Gauloise 1cl, cédrat, sucre de canne

“Spritz à la française”
Rafraichissant, floral 

Lillet Rosé 4cl, Champagne 12cl,
sirop de rose, perrier

“Le Parfumé”
Frais, fruité, amer 

Gin infusé au thym 4cl, Liqueur de cerise 2cl,
jus de pamplemousse, citron

“Le French Kiss”
Fruit rouge, floral, acidulé 

Vodka Belvedere infusée à l'hibiscus 2cl, 
purée de framboise, sirop de rose,

blanc d’oeuf, Champagne 4cl

“Julien Martini”
Crémeux, gourmand 

Café, Bailey’s 2cl, Whisky J.W. Black Label 4cl,
sirop de noise�e

“Le Secret”
Équilibré, acide, mentholé

Rhum Eminente 3 ans 6cl, menthe fraîche,
sirop de vanille, sirop de gingembre

Cocktails
Sans alcool

“�é glacé hibiscus” - 9 €

“Surprise du barman” - 12 €
Ananas, passion et framboise

“Erber Gingembre” - 10 €
Citron vert, menthe fraîche, ginger beer

“Virgin Colada” - 12 €
Ananas, lait de coco

Vins au �rre
14 cl

Rouges

2024 - « Pays d’OC » Pinot Noir « Terrasses de Perret » - 12 €

2023 - « Côtes-du-Rhônes » Crozes Hermitage, 
Domaine Belle - 14 €

2018 - « Bourgogne » Mercurey, Premier Cru «les Combins»
Domaine Levert-Barault - 16 €

2021 - « Bordeaux » Saint-Émilion Grand Cru, 
Pavillon Figeac - 17 €

2011 -  « Bordeaux » Château du Tertre, 
Grand Cru Classé Margaux - 26 €

Blancs

2024 - « Pays d’Oc »« Chardonnay » Cellier du Pic - 12 €

2023 - « Loire »Sancerre «La Chéza�e» - 14 €

2023 - « Côtes-du-Rhônes »Crozes Hermitage 
«Les terres blanches» - 15 €

2023 - « Bourgone » Chablis, Domaine Lavantureux - 16 €

2022 - « Bourgogne »Pouilly Fuissé “1er Cru“ “La Frérie“ 
Dom. Auvigue - 22 €

2024 - « Armagnac » Côte de Gascogne Prélude d'hiver, 
Domaine Saint Lannes moelleux - 11 €

Rosés

2025 - Côtes de Provence Cru Classé «Lampe de Méduse»
Château Sainte Roseline - 12 €

2023 - Château Minu� « Rosé et Or » - 16 €

Jus Patrick Font
25 cl

Ananas Victoria - 9 €

Fraise - 9 €

Tomate coeur de boeuf  - 9 €

Mangue Bio - 9 €

Pomme - 9 €


